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|. Problematika plytvani potravinami c



Problematika plytvani potravin a EU

Potravinové ztraty a plytvani potravinami jsou celosvétovym problémem. Podle
Organizace OSN pro vyZivu a zemédélstvi (FAO) kon¢i jako potravinové ztraty Ci
odpad v urcité fazi potravinového retézce na cesté od zemédélcli na nas stul
priblizné tretina veSkerych potravin, které jsou ve svété vyprodukovany. V EU se
jedna priblizné o 87,6 milionu tun potravin rocné.

Priority EU - predchdzet potravinovym ztratam a plytvani potravinami. Pouze v
pripadech, kdy neni mozné témto ztratam a plytvani predchazet, pak pfrijimat
kroky, aby se zajistilo opétovné pouziti potravin, pripadné aby se recyklovaly nebo
se pro né naslo jiné vyuziti.

Principy cirkularni ekonomiky snizuji plytvani na minimum — v ramci potravin je
tedy dulezité sledovat a monitorovat vSechny moZnosti konzumace pred
konecnou likvidaci potravin tak, aby nutri¢ni hodnota zlstala v rdmci biologickych
Zivin napr. kompostovani.




Legislativa EU

Hlavni zasady shrnuty v Ramcové smérnici EU o odpadech (2008/98/ES z 19.11.2008):

* snizovani mnozstvi potravinovych ztrat vzniklych béhem vyroby a distribuce,

* omezovani plytvani potravinami vdomacnostech,

* podpora darovani potravin,

* sledovani a posuzovani provadéni opatreni EU, kterymi se ma plytvani potravinami predchazet.
12/2015 - Akcni plan EK pro obéhové hospodarstvi — soucasti pozadavky na predchazeni
plytvani potravinami

05/2018 — zavedena povinnost zfidit ndrodni programy prevence a omezeni plytvani
potravinami v kazdé fazi dodavatelského retézce, sledovat a hldsit mnozstvi odpadu

05/2019 — Rozhodnuti EK (EU2019/1597 ze dne 3.5.2019) — doplfiuje smérnici o odpadech a
stanovuje spolecnou metodiku méreni potravinového odpadu.

12/2019 vydala EK Zelenou dohodu pro Evropu, na kterou v r. 2020 navazalo mj. vydani
nového akcéniho planu EK pro obéhové hospodarstvi a Strategie ,,od zemédélce ke
spotrebiteli — ma za cil vytvofit evropsky udrzitelny potravinovy systém sahajici od
produkce az po spotrebu.



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/CS/TXT/HTML/?uri=CELEX:32008L0098&from=CS
https://op.europa.eu/cs/publication-detail/-/publication/241cf6a4-e103-11e9-9c4e-01aa75ed71a1/language-cs/format-HTML
https://data.consilium.europa.eu/doc/document/ST-6766-2020-INIT/cs/pdf
https://www.consilium.europa.eu/cs/policies/from-farm-to-fork/
https://www.consilium.europa.eu/cs/policies/from-farm-to-fork/

Strategie ,,0d zemédélce ke spotrebiteli”

Hlavnimi cili strategie jsou:

e zajistit dostatecné dodavky cenové dostupnych a vyzivnych potravin v ramci
omezenych moznosti nasi planety,

* snizit o polovinu pouzivani pesticid( a hnojiv a prodej antimikrobidlnich latek,
* zvysit rozlohu pudy, kterd je obhospodarovana ekologicky,

* podporovat udrzitelnéjsi spotfrebu potravin a zdravou vyzivu,

e omezit potravinové ztraty a plytvani potravinami,

* bojovat proti podvodiim v dodavatelském retézci,

e zlepsit zivotni podminky zvirat.

V breznu 2021 predlozila EK akéni plan tykajici se podpory ekologického zemédélstvi,
ktery nasledné v Cervenci 2021 pfijala i Evropska Rada.



https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/farming/organic-farming/organic-action-plan_en

Problematika plytvani potravin a CR

Plan odpadového hospodarstvi 2015 — 2024, Plan prevence vzniku odpadu

* stanovuji opatreni pro postupné snizovani potravinovych odpadi na vSech
urovnich potravinového cyklu.

2017 - MZP Privodce pfedchazenim vzniku odpadti z potravin v soukromém
sektoru pohostinstvi a stravovani (TACR):

* systematizuje opatreni v zivotnim cyklu potravin v ramci stravovacich
zarizeni (planovani, ndkup potravin, skladovani potravin, priprava pokrmu,
optimalizace porci, menu, osvéta zdkaznikl, nakladani s prebytky,
odpadem),

« priklady dobré praxe ze zahraniciiz CR

* identifikuje pripadna omezeni, se kterymi je pfi predchdazeni vzniku odpadu
treba pocitat (legislativni predpisy, technicko-organizacni pozadavky,
kulturni a etické bariéry).



https://www.mzp.cz/web/edice.nsf/135415F86D337A09C12582190050B032/$file/Pruvodce_odpady%20z%20potravin%20v%20soukr.%20sektoru.pdf
https://www.mzp.cz/web/edice.nsf/135415F86D337A09C12582190050B032/$file/Pruvodce_odpady%20z%20potravin%20v%20soukr.%20sektoru.pdf

Projekty bojujici s plytvanim jidla
Zachran jidlo

* iniciativa vznikla v r. 2013 a prinasi ovérend data o plytvani klicovym subjekttiim,
navrhuji konkrétni opatreni vedouci k odpovédnému nakladani s jidlem a
motivuji ke zméné (viz mj. informacni letak ke snizovani plytvani jidla vytvoreny
ve spolupraci s projektem SOVZ)

e v breznu 2022 spustili projekt Zachran obéd - soustredi se na firemni jidelny, ty
nemaji povinnost po skonceni vydeje odvadét z darovanych pokrm0 DPH (tzn.
kdyz zaviou, nemaji uz jak jinak jidlo prodat a museli by ho vyhodit). V darovani
jim tak nic nebrani. Oproti tomu darovani pokrmU ze Skolnich Ci jinych jidelen,
které jsou pFispévkovymi organizacemi neni mozné, protoze prispévkové
organizace mohou dat dar jen v konkrétnich pripadech, do kterych darovani
pokrm0 nespada.

Nesnézeno

e je platforma zalozena v r. 2018, prostfednictvim které restaurace, pekarny,
obchody a hotely prodavaji neprodané ale kvalitni jidlo se slevou. VSe funguje na
bazi mobilni aplikace, skrze kterou podniky jednoduchym zplisobem nabizi
balicek s prebytky zlevnény minimalné o pulku, ktery si uZivatel zakoupi,
vyzvedne na misté a pochutna si na ném doma nebo primo v podniku.



https://zachranjidlo.cz/
https://wwwsovz.cz/wp-content/uploads/2022/04/ovz_letak_plytvani-jidlem_final.pdf
https://zachranobed.cz/
https://nesnezeno.eco/partnership/
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Mit prehled o tom, jaky organicky odpad konci v koSi tzn.
pravidelné analyzovat mnozstvi a druh odpadu, poznat kde
a jak dochazi k plytvani.
Zvazit, co z ného je tzv. vyhnutelny odpad tzn. jidlo, které
se da vyuzit a nemuselo by skoncit v kosi (slupky, odfezky
na vyvary apod.)
Hledat cesty, jak predejit jeho vzniku:
*LepSi monitoring zasob a objednavek
*Pfedchazet kazeni potravin
*Zpracovavat suroviny s maximalni efektivitou
*Dbat na kvalitu surovin
*Mit alespon castecné flexibilni menu
*\/zdélavat personal o problematice plytvani jidlem.

Pfredchazet vzniku odpadu u stravniku

Monitorovat poptavku, nabidku uzplsobovat

Pravidelné zjistovat preference stravniku,

Uzpusobit velikost porci

monitorovat zbytky a uzplsobovat podle nich pokrmy

Automaticky nabizet stravnikiim, aby si vzali nedojedené

jidlo s sebou.

Zdroj: informacni OVZ letak — plytvani jidlem



https://www.sovz.cz/wp-content/uploads/2022/04/ovz_letak_plytvani-jidlem_final.pdf

Il. Projekt MECAHF (HCWH) — Nemocnice
Centre Hospitalier v Niortu, Francie c



Projekt MECAHF — Nemocnice CH Niort, Francie

Projekt MECAHF (Modéle d’Economie Circulaire Alimentaire pour les Hépitaux Frangais):

e realizovan v letech 2018 — 2021 organizaci HCWH Europe ve spolupraci s francouzskou
nemocnici Centre Hospitalier v Niortu

e zameéren na cirkularni ekonomiku potravin ve zdravotnickém zafizeni

e Cile projektu:

e posouzeni objemu a slozeni odpadu v celém potravinovém retézci v konkrétnim
zdravotnickém zarizeni - tj. od nakupu pres pripravu, spotfebu a nakonec i
likvidaci

e zpracovani a implementace modelu ,cirkularni ekonomiky” pro oblast potravin v
nemocnici

* Cile nemocnice: snizit plytvani potravinami o 20 %, zvysit podil zdravych a udrzitelnych
potravin o 10 %, rozvinout cirkularni ekonomiku potravin v nemocnici.

Cely projekt se stal ve Francii i v Evropé prikladem osvédcéeného postupu pro obéhové
hospodarstvi potravin v oblasti zdravotnictvi.



Projekt MECAHF — Nemocnice CH Niort, Francie

Projektové aktivity a vystupy:
e pruzkum mezi pacienty a personalem o spotrebé potravin v
nemocnici s cilem ziskat zpétnou vazbu o nemocnic¢nim jidelnicku;
— Vytvoreny dve rotujici menu, aby vyuzily toho, co je v sezéné¢, pomohly
udrzet produkty Cerstvé, snizily odpad a oslovily vétsi pocet pacientd.
— Byly vytvoreny i specifické jidelnicky pro déti, diabetické pacienty a
pacienty s problémy s jidlem, tedy mékdi jidla, jako je napr.
bramborova kase.

— V listopadu 2020 byly zavedeny nové jidelnicky spolu s dalsim skolenim
a podporou personalu stravovacich sluzeb.

— Vysledky, mérené béhem druhého prizkumu spokojenosti, byly
obecné pozitivni, se zlepSenou spokojenosti pacientu, personalu a
navstévnikl a snizenim plytvani potravinami, zvySenim pfijmu potravy
u pacientda.




Projekt MECAHF — Nemocnice CH Niort, Francie

* meéreni potravinového odpadu po konzumaci v kuchyni, jidelnach a na
oddélenich s cilem identifikovat a stanovit kategorie odpadu;

— prvni a posledni rok projektu tfidila a méfila nemocnice sviij odpad.
Identifikovano 6 kategorii odpadu:

 Domaci odpad,

* Recyklovatelny odpad,

* Biologicky odpad z potravinového odpadu (neservirovana jidla),

* Bioodpad z potravinového odpadu (naservirovand, nedojedena jidla),

* Nevyhnutelny potravinarsky biologicky odpad (slupky, jadra, kosti atd.)
* Nevyhnutelny nepotravinarsky biologicky odpad (papirové utérky atd.),

— nejvétsSi mnozstvi potravinového odpadu u pacientské stravy pochazi z
jidla, které z(istava nedojedené - zaméfili se na zvySovani povédomi
pacientu o plytvani jidlem (navrhly letaky a plakaty, které pacienty
vyzyvaly, aby neprekracovali objednavku nebo aby pozadali o pomoc pri
vybéru velikosti porci),

— nejvétsSi mnozstvi potravinového odpadu ze zaméstnanecké stravy bylo z
nedodavanych jidel, tedy nadprodukce potravin pro pocet spotrebiteld.




Projekt MECAHF — Nemocnice CH Niort, Francie

e stanoveni udrzitelné nakupni politiky za ucelem identifikace produktu,
které lze nahradit vice Cerstvymi, mistnimi a ekologickymi alternativami
vCetné identifikace mistnich a ekologickych farem.

— analyzovali své nakupy potravin a identifikovali produkty, které Ize nahradit
cerstvymi, mistnimi a bio produkty,

— napojili se na sit mistnich farmafa a dodavatelu s cilem zvysit poskytovani
cerstvych, mistnich a biopotravin mapovanim potencialnich vyrobci a
dodavateld,

— zacali omezovat nakupy s vysokymi emisemi uhliku - v lednu 2020 navrhli
nastroje pro vypocet financnich nakladti na plytvani potravinami a
uhlikovych emisi potravinaiskych vyrobku.

Cely projekt mapuiji:
» stranky projektu — informace, pripadové studie, odkazy na webinare

e zprdva o projektu — vysledky projektu a série videi porizenych v prubéhu
projektu (2/2021)



https://foodforhealthcare.org/
https://noharm-europe.org/sites/default/files/documents-files/6670/2021-02-16-the-MECAHF-project_WEB.pdf

lll. Dalsi priklady dobre praxe




Prevence a omezovani plytvani potravinami
Nemocnice Hvidovre (Dansko)

Nemocnice vydava vice nez 5,8 mil. jidel pro pacienty a 5,1 mil. jidel pro zaméstnance
rocné

pacienti si mohou v ramci objednavkového systému vybrat z nabidky a la carte s
riznymi moznostmi nabidky i pro pacienty na pediatrickém oddéleni. Ti dostavaji
malé porce (moznost objednat si dvojnasobnou porci, pokud chtéji vice) — vyrazné
pomohlo snizit plytvani potravinami. |
Systém vyzaduje dialog mezi kuchyni a oddélenimi v nemocnici i s pacienty, tento
dialog vyrazné prispiva ke spokojenosti pacientl i zaméstnancd.

Do nemocnice jsou dodavany vysoce kvalitni, sezdnni a mistni produkty, zvlastni
pozornost je vénovana i estetice pokrmi, coz zvysuje atraktivitu podavaného jidla.

Byl zaveden prisny systém Fizeni zasob, zejména pro mlécné vyrobky, ktery neustale
monitoruje vSechny zbyvajici produkty v chladnicce.

Pokud jde o vyuziti nadbytecného jidla, v kavarné se podavaji nespotrebované
sendvice z jidelny zaméstnanc.




Snizovani uhlikové stopy kuchyné
Nemocnice Landspitali (Island)

Nemocnice Landspitali - kapacita 700 1GZek, zaméstnava 5700 zaméstnanc. V r. 2015 ziskala nemocni¢ni
kuchyné a jejich devét jidelen ekoznacku Nordic Swan Ecolabel. Realizovana opatreni:

monitorovani plytvani potravinami, opatreni ke snizeni plytvani - vylepseny jidelnicky, upraveny
porce, byl vyvinut objednavkovy systém, zacaly byt Iépe organizovany nakupy, aby se podpofilo snizeni
plytvani potravinami. Neprodané potraviny/jidla jsou zasilany charitativni organizaci.

nabizi se vice bio produkti: Kuchyné je pravidelné zdsobovana 13 bio produkty, které si mohou
zameéstnanci koupit, denné je k dispozici minimalné sedm z nich: jeémen, jogurt, ryze, oves, téstoviny,
knackebroty, jahly, ¢aj, musli, sdjové mléko, kokosové mléko, ovesna kase, bezlepkovy oves a koreni.
méneé plastovych a jednorazovych nadob: zavedeny opakované pouzitelné nadoby na jidlo a pfibory.
Pro pfipad odnosu jidla s sebou jsou pouzivany nddoby na jedno poufZiti z kartonU spolu s biologicky
rozlozitelnymi pribory. Plastové nadoby jsou prakticky vylouceny.

pouziva se vice produktd s ekoznackou: vice nez 90 % vSech hygienickych, pracich a Cisticich
prostfedkl ma ekoznacku, véetné toaletniho papiru, kancelarského papiru a ubrouskd.

dalsi recyklace: nddoby na tfidény odpad jsou navstévnikim k dispozici ve vSech 9 jidelnach a
kuchynisky odpad je tfidén do sedmi kategorii odpadu a nasledné recyklovan. Veskery potravinovy
odpad je kompostovan a zaméstnanci nemocnice mohou zdarma ziskat kompost k vyuZziti na svych
zahradach.



Dalsi pripadové studie

Projekt MECAHF — case studies (AJ) N
Prirucka - Food waste in European healthcare y c
settings — pripadové studie v nemocnicich

napric Evropou (AJ)



https://foodforhealthcare.org/case-studies/#1578308410129-1a44668f-4fc4
https://noharm-europe.org/sites/default/files/documents-files/4336/HCWHEurope_FoodWaste_Flyer_Oct2016.pdf

IV. Udrzitelné nakladani s odpady ze c
stravovacich provozu



Projekt ReKuK ";e

Problematiku odpadu ve velkokapacitnich kuchynich jako celek rfesil mj. projekt kuk
ReKuK v ramci jednoho ze svych vzdélavacich moduld.

Projekt ReKuK:

« zaméreny na odbornou pripravu séfkuchari a kucharl verejnych stravovacich
zarizeni v trvale udrzitelném stravovani a hospodareni s potravinami— soucasti
vyuky byly mj. i oblasti prevence odpadU, energetické ucinnosti, pouzivani
potravin, .

. mezmarodm projekt realizovany v letech 2016 — 2018 ve spolupraci Némecka,
Rakouska, Italie a Ceské republiky (Jiho¢eska univerzita v Ceskych BudEJOVICICh)
fmancovany z prostredkl Erasmus + programu Evropské unie

e v ramci projektu byly vypracovany skolici materialy, jejichz obsah je aktualni
porad. Podrobnosti na strankach projektu, kde jsou k dispozici vyukové materialy
(skripta, prezentace, metodicka prirucka, ...)



http://rekuk.rma.at/cs/node/139
http://rekuk.rma.at/sites/default/files/2018-09/Projekt%20ReKuK%20-%20CZ%20-%20Waste%20-%20Script%20%28vers%202.0%29.pdf
http://rekuk.rma.at/sites/default/files/2018-09/Projekt%20ReKuK%20-%20CZ%20-%20Waste%20-%20Slides%20%28vers%202.0%29.pdf
http://rekuk.rma.at/sites/default/files/2018-09/Projekt%20ReKuK%20-%20CZ%20-%20Waste%20-%20Handbook%20%28vers%202.0%29.doc.pdf

T eoewvyse

Nejdulezitéjsi slozky odpadu v kuchyni

Biologické odpady (organicky odpad):

* vesSkery odpad, ktery vznika tim, Ze se
vyhazuji slozky potravin, zbytky jidel nebo
jidel, které nelze dale pouzit ke
konzumaci.

* vyskytuje se zejména nasledujici odpad:

— odpad z ovoce a zeleniny, vajecné
skorapky, kavové sedliny, ¢ajové bylinky
atd.; do této skupiny patfi i veskeré
varené slozky potravin a masny odpad

— surovy zivocCisSny odpad, ktery neni vhodny
pro spotfebu (napf. kosti, chrupavky,
Slachy)

— zkazené nebo varené potraviny a jidla
— znovu nevyuzité zbytky
— zbytky na talifi spotrebitele

0

Zdroj: Projekt ReKuk * xux

Obalovy odpad:
K tomu patri predevsim baleni potravin:
e Obaly z lehkych material{

« fdlie,
* obaly ze syntetickych a kompozitnich
materiald,

* |dhve ze syntetickych materidl(,
* tetrapakové obaly,
e pocinovany plech
* Hlinikové obaly
* Papir/karton
e Pouzité sklo
* nezdlohované sklenéné ldhve,
* zavarovaci sklenice

e Zbytkovy odpad


http://rekuk.rma.at/cs/node/139

Priklad procentualniho podilu kuchynského odpadu
ve velké kuchyni v nemocnici Oberwart

Mnoistvi odpadu ve velkokapacitni kuchyni

P

Vecere

19%

Prebytky
“ Obéd 50%
Vyrobni
~odpad
oo 14%
¥ Snidané
Syrove organicke zbytky
<! . S s 5%
N Zbytky peciva na samoobsluznych mistech
Re \‘ 1% 3%

Zdroj: Projekt ReKuk  kux



http://rekuk.rma.at/cs/node/139

Kde ve velkokapacitni kuchyni vznika odpad?

* Nakup:

_

= Nakup pilis velkého mnozstvi potravin kvuli nizkym cenam nebo Lze pFedejit
absenci systému hospodareni se zbozim
= Pouzivani jednorazovych obalu: Lze z&4sti pfedejit
Kartony
Tetrapakove obaly

0
o)
o Napojové plechovky a konzervy
o)
o)

o
“Re \

Zdroj: Projekt ReKuk  xux/



http://rekuk.rma.at/cs/node/139

Kde ve velkokapacitni kuchyni vznika odpad?

e Skladovani:

Skladoveé ztraty v dusledku nedbalého skladovani, jako je nevhodna
kombinaoe uréity'ch potravin, vliv svétla. -

Nevhodné poradi na regalech (nedodrzovani zasady .. prvni do
skladu, prvni ze skladu™)

- .
Zdroj: Projekt ReKuk gkuk\



http://rekuk.rma.at/cs/node/139

Kde ve velkokapacitni kuchyni vznika odpad?

* Priprava:

| .

Kuchynsky system 5 velkym mnozstvim odpadu Lze z£&asti pfedejit

Lze 2&4sti pfedejit
Lze pFedejit
Lze pfedejit
Nelze se vyhnout
i skobipky, Kivowe
Neize se whnout

Re N\

Zdroj: Projekt ReKuk  xux/



http://rekuk.rma.at/cs/node/139

Kde ve velkokapacitni kuchyni vznika odpad?

Rozdélovani na porce /podavani jidel:

_

Lze z&asti pfedejit
Lze z&asti pfedejit

Lze pedejit

Lze pfedejlt

Zdroj: Projekt ReKuk  rux



http://rekuk.rma.at/cs/node/139

Kde ve velkokapacitni kuchyni vznika odpad?

* Vracena jidla:

_—

Prebytky z talifu kvuli prilis velkym porcim nebo porcim Lze zZ4sti pfedejit
neodpovidajicim pozadavkum stravnika

e Likvidace:

Nedodrzovani predpisu tykajicich se tridéni odpadu, kvuli kterému
neni moiné provadét opatieni v souladu s hierarchii zpusobu
nakiadani s odpady (viz kap. |, 1.4)

Zdroj: Projekt ReKuk * xux)



http://rekuk.rma.at/cs/node/139

Kde ve velkokapacitni kuchyni vznika odpad?

* Hygiena a uklid:

e

Lze 284sti predejit
Lze predejit

Lze 284sti predejit
Lze 284sti predejit

Zdroj: Projekt ReKuk :ﬁk



http://rekuk.rma.at/cs/node/139

Udrzitelné nakladani s odpady ze stravovacich provozu

1. Prevence vzniku odpadu:

e Zaméfit se na redukci plytvani potravinami jiz pti ndkupech surovin pro pfipravu pokrmi a pfi
pripravé pokrmii samotnych, zejména jde o planovani ndkupl surovin s cilem minimalizace
potravinového odpadu, minimalizaci mnozstvi oball (napf. volit vétsi baleni) a vylouceni
jednorazovych oball a jednorazovych plastl (pozadavky na vratné obaly, ...).

» Zacileni pozadavk( pomuze pecliva pfiprava, zejména analyza odpadt vznikajicich pfi
stravovani.

 Béiné by pfi stravovani mélo byt pouzivani porcelanového nadobi, sklenic a kovovych pfibord.

* Vyloucit Ize jednotlivé balené potraviny, napriklad baleny cukr, stl a pepf, ale také kecupy apod.

2. Udrzitelné nakladani se vzniklymi odpady:

. dUsledné tridéni odpadu a snaha o jeho opétovné vyuziti (napriklad odpadni tuk).

. Vhodné je zabezpecdit svoz gastroodpadu do zatizeni k materidlovému vyuziti (napf. bioplynova
stanice) a svoz jiného bioodpadu do zafizeni k materidlovému vyuziti (napf. kompostarna).
Tridit odpady by mélo byt umisténim nadob na tridéni umozZnéno a v ramci osvéty doporuceno
i uzivatellm jidelen, kantyn a bister.

Dlezité je vyskolit personal v prevenci vzniku odpadu a v udrzitelném nakladani s nim.



Projekt bojujici s obalovymi odpady REkrabicka

* Jidlo a piti z restauraci, kantyn a kavaren je mozné si zabalit do
vratného a znovupouiitelného obalu tzv. REkrabicka a
REkE|ImEkJSOU k dispozici uz v radé partnerskych mist projektu
napfi€ celou CR a vratit ho na kdykoliv a klidn& jen oplachnuté.

* Pouzitelné az 400 x
* Vratna zaloha za REkrabicku je 80 K¢ a za REkelimek 50 Kc.

* Vyrobu pfimo v Cesku, co? minimalizuje pfepravu z mista na
misto a efektivné tak pomaha redukovat produkci CO,. Pouzivany
material je 100% recyklovatelny



https://www.rekrabicka.cz/
https://www.rekrabicka.cz/#kde-nas-najdes

V. Uzitecnée dokumenty, odkazy




Uzitecné odkazy k tématu

Web projektu SOZV - sovz.cz — sekce stravovani a odpady
* Informacni letdk ke snizovani plytvani jidlem (OVZ a Zachran jidlo)

Publikace Priivodce predchazenim vzniku odpadl z potravin v soukromém sektoru pohostinstvi
a stravovani (MZP, TACR)

Projekt ReKuK
Projekt ReKrabicka

Web HCWH Europe:

* Péstovani potravin, rist zdravych komunit: prileZitosti pro evropské odvétvi zdravotni péce
(03/2021)

* Uplatnovani modelu obéhového hospodarstvi na potraviny v evropském zdravotnictvi
(02/2021)

» Jak zajistit ekologické stravovaci sluzby v evropské zdravotni péci (06/2020)

* Informativni prehled | Pofizovani prodejnich automatu ve zdravotnictvi: Pokyny na podporu
zdravéjsich a udrzitelnéjSich moznosti (08/2019)

* Prirucka - Food waste in European healthcare settings — pripadové studie napfi¢ Evropou
(A))



https://www.sovz.cz/
https://wwwsovz.cz/wp-content/uploads/2022/04/ovz_letak_plytvani-jidlem_final.pdf
https://www.mzp.cz/web/edice.nsf/135415F86D337A09C12582190050B032/$file/Pruvodce_odpady%20z%20potravin%20v%20soukr.%20sektoru.pdf
https://www.mzp.cz/web/edice.nsf/135415F86D337A09C12582190050B032/$file/Pruvodce_odpady%20z%20potravin%20v%20soukr.%20sektoru.pdf
https://noharm-europe.org/documents/growing-food-growing-healthy-communities-opportunities-european-healthcare-sector
https://noharm-europe.org/documents/applying-circular-economy-model-food-european-healthcare-sector
https://noharm-europe.org/documents/green-food-services-european-healthcare
https://noharm-europe.org/sites/default/files/documents-files/5926/2019-07_Guidelines_procurement_vending_machines_WEB.pdf
https://noharm-europe.org/sites/default/files/documents-files/5926/2019-07_Guidelines_procurement_vending_machines_WEB.pdf
https://noharm-europe.org/sites/default/files/documents-files/4336/HCWHEurope_FoodWaste_Flyer_Oct2016.pdf

Dékuji za pozornost

KONTAKTY:
(veronika.horova@mpsv.cz )



mailto:veronika.horova@mpsv.cz
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