KVALITNI STRAVA V
NEMOCNICI NENI

NEMOZNA




Presné specifikace vyrobku s
pozadavkem na kvalitu a zemi

puvodu Komunikace s nutrichnim tymem

Pfisné dodrzovani standardu a
kvality v prijimani zbozi do
ich provozu

NAKUP POTRAVIN PRES

DYNAMICKY NAKUPNI
SYSTEM




DYNAMICKY NAKUPNI SYSTEM

Kategorizace dle CPV kédu
Spravné rozdéleni vyrobky do skupin
Oslovovani novych dodavatelu
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- nakup cerstvych pofravin

- omezeni jednordzove balenych potravin

- vysoce prumysloveé zpracované potraviny

- systém vratnych zdlohovanych oball na jidlo
- snizeni ndkladU na odpadové hospoddrstvi

- slouceni objedndvek na min. zavozu -
uhlikova stopa

RE — krabicka
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Vratné RE - krabicky

Uspora jednordzovych obald cca 150 000
kusU/rok = 40 palet jednordzovych menu boxU
Minimalizace skladovych prostor jednordzovych
obald

Vymeéna poskozenych, nebo jiz nevyhovuijicich
kusU

Moznost vratit v siti restauraci

REFORK pribory

100 % prirodni slozeni

Neobsahuji mikroplasty

Jsou plné kompostovatelné

Vyrobené v Ceské Republice

Mozny zpétny vykup pouzitych pribors

[E;[[NEMOCNICE

NA HOMOLCE

Setiime pfirodu i vlastni
kapsu s RE-krabickou

2U pokladny vam odecteme jednorazovou
vratnou zalohu za RE-krabicku.

1 Jednorazovy obal za 6 K¢, nebo
vratna RE-krabicka za 3 K¢?

3Krabicku muzete u 4 PFfi myti RE-krabicek dodrzujeme
pokladny kdykoli veskeré hygienické pozadavky.
vratit, nebo vymeénit

za jinou RE-

kraki#les
RE-krabicka ma samé vyhody:

« je vetsi
* je pevnéjsi
« dokonale tésni
- je stohovatelna
+ je dlouhodobé pouzitelna




Maximalni vyuziti nabidky zbozi na trhu



oldnovani ¢asu vyroby jidel




IMPLEMENTACE NOVYCH
: A NAPADU

A® VEGETARIAN
4 BUTCHER ™

VA4 carden

VEGANNG
STRIPS BEer sTviE E‘&y

N

A

Hrachové

. NUDLICKY

rostlinné

vvvvv



DEKUJI ZA POZORNOST



	Snímek 1: kvalitní strava v nemocnici není nemožná
	Snímek 2: Nákup potravin přes  dynamicky nákupní systém
	Snímek 3: Dynamický nákupní  systém
	Snímek 4: Úskalí DNS – na co si dát pozor
	Snímek 5: Obalový materiál a ekologie 
	Snímek 6
	Snímek 7: Sledování aktuálních gastronomických trendů
	Snímek 8: Úspora energií technologickou úpravou  jídel 
	Snímek 9: Implementace nových poznatků a nápadů 
	Snímek 10: Děkuji za pozornost 

